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Temnepupylowaa malunHa

IT- Temperatrice automatica a ciclo continuo, dalla fusione con sistema a
bagnomaria alla tempera con raffreddamento tramite compressore frigorife-
ro. La vasca, che ha una capacita di 80 kg., & dotata di un mescolatore che
mantiene il cioccolato fluido e omogeneo. Alla macchina e abbinato un carrello,
ottenendo cosi un sistema di ricopertura completo di diffusore, soffiante, bat-
tirete e dispositivo tagliacode regolabile. Il carrello ricopritore ha una larghezza
di lavoro di 600 mm.



GB- Automatic, continuous operation tempering machine, from melting by
bain-marie to tempering by cooling gas with refrigerant compressor. The bowl
features a capacity of 80 kg. and is provided with a mixer that keeps the
chocolate fluid and even. A wire-mesh belt is supplied with the machine thus
obtaining an enrobing system complete with dispenser, blower, wire-mesh belt
beater and tail-cutting device. The enrobing wire-mesh belt has a working
width of 600 mm.

ES- Templadora automatica de ciclo continuo, desde la fusién con sistema de
bafio maria hasta el templado con refrigeracion mediante compresor frigori-
fico. La capacidad de la cuba es de 80 kg., y la misma se ha equipado con un
mezclador que mantiene el chocolate fluido y homogéneo. La maquina se ha
integrado con un carro cubridor, y asi se ha obtenido un sistema de cobertura
completo con difusor, soplador, tope de red y dispositivo corta-colas ajustable.
El carro cubridor tiene una anchura de trabajo de 600 mm.

FR- Machine tempéreuse automatique a travail continu, de la fonte avec syste-
me au bain-marie jusqu’au tempérage avec refroidissement par compresseur
frigorifique. La cuve, d’une capacité de 80 kg., est équipée d’un mélangeur
qui maintient le chocolat fluide et homogene. La machine est associée a un
chariot d’enrobage en obtenant ainsi un systeme de couverture avec diffuseur,
soufflerie, égouttoir vibrant et dispositif briseur de filaments réglable. Le chariot
d’enrobage a une largeur de travail de 600 mm.

DE- Hartungsmaschine mit automatischem Dauerbetrieb, vom Schmelzen im
Wasserbad bis zum Hérten durch Abkiihlung mit einem Kihlkompressor. Der
Tank weist ein Fassungsvermdgen von 80 kg. auf und ist mit einem Rihrwerk
ausgestattet, das die Schokolade flissig und homogen hélt. Zur Bildung eines
vollstandigen Uberzugsystems mit Dispenser, Geblase, Klopfer und Endschnei-
devorrichtung kann die Machine mit einem Drahtgitterband ausgestattet wer-
den. Das System weist eine Arbeitsbreite von 600 mm. auf.

PY- ABTomaTiyecKkas Temnepupylolas MalliHa HenpepbIBHOTO LKA 0T KnepoBaHus
C cucTeMoii Ha BOAAHOIN 6aHe B0 TemmepupoBaHMA C OXNa/eHueM NocpeACTBOM
XONIOAMAbHOTO KoMMpeccopa. [lexa emKocTbio B 80 K. CHabxeHa cMecuTenem, KOTopblit
NOAZEPXKMBAET LWOKONAZ B KUAKOM U 0BHOPOZHOM COCTOAHUM. K MaLLHe NoACOeAnHAIOT
TeNexky, nonyuad, Takum 06pa3oMm, CMCTeMy rNa3UpOBaHUA, YKOMMNEKTOBAHHYH
Inddy3opom, ycTpoiicTBOM 06pyBa, BCTPAXMBATENEM CETKM W pErynupyembim
YCTPOACTBOM CHATUA W3NMLIKOB LUOKONMAAA C JOHbIWKA MpoAyKTa. Paboyas wwmpuHa
TNa3npoOBOYHOI Tenexkn 600 Mm.

modello/type capacita/capacity produz. oraria/h. output voltaggio/voltage potenza/power peso/weight dimensioni/dimensions

T600 80 kg 320 kg/h 230/400V /50 Hz 6,4 kKW 600 kg cm 146x130x171h
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