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MasnpoBoYyHaA mawinHa

IT- Macchina per ricoprire prodotti dolciari utilizzando surrogato di cioccolato
0 altre coperture che non necessitano di temperaggio. La vasca, che ha una
capacita di 80 kg., & dotata di un mescolatore che mantiene il prodotto flui-
do e omogeneo. Scioglie a bagnomaria e mescola le coperture mantenendo la
temperatura uniforme. Alla macchina € abbinato un carrello, ottenendo cosi un
sistema di ricopertura completo di diffusore, soffiante, battirete e dispositivo ta-
gliacode regolabile. Il carrello ricopritore ha una larghezza di lavoro di 600 mm.



GB- Machine to enrobe confectionary products using chocolate compound or
other coatings that do not need tempering. The bow! features a capacity of 80
kg. and is provided with a mixer that keeps the compound fluid and even. Coa-
tings are melted by bain-marie and mixed to maintain a uniform temperature. A
wire-mesh belt is supplied with the machine thus obtaining an enrobing system
complete with dispenser, blower, wire-mesh belt beater and tail-cutting device.
The enrobing wire-mesh belt has a working width of 600 mm.

ES- Maquina para cubrir productos de pasteleria utilizando sucedaneos del
chocolate u otras coberturas que no necesitan ser templadas. La capacidad
de la cuba es de 80 kg., y la misma se ha equipado con un mezclador que
mantiene el producto fluido y homogéneo. Derrite a bafio maria y mezcla las
coberturas manteniendo la temperatura uniforme. La maquina se ha integrado
con un carro cubridor, y asi se ha obtenido un sistema de cobertura completo
con difusor, soplador, tope de red y dispositivo corta-colas ajustable. El carro
cubridor tiene una anchura de trabajo de 600 mm.

FR- Machine a enrober les confiseries en utilisant du succédané de chocolat
ou autres couvertures qui n’ont pas besoin de tempérage. La cuve, d’une ca-
pacité de 80 kg., est équipée d’un mélangeur qui maintient le produit fluide et
homogene. Elle fond au bain-marie et mélange les couvertures en maintenant
la température uniforme. La machine est associée a un chariot d’enrobage en
obtenant ainsi un systeme de couverture avec diffuseur, soufflerie, égouttoir
vibrant et dispositif briseur de filaments réglable. Le chariot d’enrobage a une
largeur de travail de 600 mm.

DE- Maschine fiir das Uberziehen von SiiBwaren unter Verwendung von
Schokoladensurrogat oder sonstigen Kuvertiiren, die keine Hértung erforder-
lich machen. Der Tank weist ein Fassungsvermégen von 80 kg. auf und ist mit
einem Riihrwerk ausgestattet, das die Kuvertire fliissig und homogen hélt. Die
Kuvertliren werden im Wasserbad geschmolzen und gerlihrt, damit sie eine
gleichméBige Temperatur beibehalten. Zur Bildung eines vollstandigen Uber-
zugsystems mit Dispenser, Geblése, Klopfer und Endschneidevorrichtung kann
die Machine mit einem Drahtgitterband ausgestattet werden. Das System weist
eine Arbeitsbreite von 600 mm. auf.

PY- MawuHa Ana rnasupoBaHna KOHANTEPCKUX M3Zennii NpU NOMOLLN KOHAUTEPCKOI
TNIa3ypu WA MHBIX MOKPBITUIA, He Tpebylownx TemnepupoBaHua. [lexa emkocTbio B 80 Kr.
CHabxeHa cmecuTenem, NoaaepKUBALLMM rNasypb B XUAKOM U OHOPOAHOM COCTOAHNMI.
MalumHa pacTBopsieT Ha BOAAHOI GaHe W mepemelLMBAET MOKPbITUE, MOAAEPXNUBAs
Temnepatypy paBHOMepHOil. K MaliMHe MOACOEAMHAIT  [Na3vPOBOUHYI0 TENexKy,
nonyyas, Takum 06pasom, cUCTeMy TNasUpOBaHMA, YKOMNNEKTOBAHHYK AUGdy30pom,
yCTpoiicTBOM 007yBa, BCTpAXUBATENEM CETKU U PErynupyeMbiM YCTPOACTBOM CHATUA
W3MILIKOB WOK0AZa C JOHbILIKA NPOAYKTa. Pabouas LiMpuHa rasnpoBOYHON TeNexKu
600 MMm.

modello/type capacita/capacity voltaggio/voltage

potenza/power peso/weight dimensioni/dimensions

R600 80 kg 230/400V /50 Hz

5,7 kKW 550 kg cm 146x130x171h
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